


Prix Goncourt 2009
Déjeuner, lundi 2 novembre

A la table d’Antoine Westermann

Une coquille saint Jacques tiedle au caviar « Grande Sélection Byzance ».

Un pété en crote de cheuvreuil au foie gras et a la truffe.

Une créme de chataignes a la poule faisane et au fenouil.

Du bar de ligne et coquillages aux légumes croguants.

Un perdreau de chasse roti avec une salade de mache
et Detteraves crues.

Du fromage de chevre frais au lait cru des Deux Sévres.

Une tatin aux coings et un sorbet au pamplemousse.
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