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Avant, quand on paﬂmt de la.
bouche espagnole, on pensait
illico aux lévres de Vittoria
Abril. Depuis Bellota, on fan-
tasmerait plutdt sur des
lamelles de jamén érogenes ’
(pata negra de Jabugo et de
Guijuelo...), des charcuteries
de folie lomo, chorizo...), des
chipirons & l'encre, des poi-
vrons piquillos, des moules a J
la galicienne, des purées d'o &
ve, de Fail confit, de la ven-
tréche de thon, de la glace au
turdén. Ni tout & fait resto ni
complétement épicerie, ni
boite 4 tapas ni vraiment
bodega, mais un peu tout 4 la
fois, une adresse carburant a
Fhyperibére! Ony entre pour
quelques grammes, on en
ressort déliciensement esso-
ré, Fappétit banderillé de par-
tout. Comptez 40€. Menus &
24 et 20€ le midi. Vins: rouge
Coma Vella Priorato & 46€, |
blanc Verbero Rueda Jose
Pariente blanc 4 16€.

19, K. JEAN-NICOT, 75007.
TD15350 8686, W LA TOUR
MAUBDURE. DE 114 A 15H3D
ETDE 184 A 200

FERME OIMANCHE ET LUNDI.




