


L’offre Privilège 

C’est un programme qui permet 
aux entreprises de bénéficier de remises* 

pour votre fin d’année. 

*Remise sur tous les produits Bellota-Bellota® et Byzance® 

pendant une période donnée.

L’offre PrivilègeL’offre Privilège

Votre contact privilégié
Pour toute question, commande groupée 

ou demande événementielle

evenementiel@bellota-bellota.com

+33 1 46 09 90 94

mailto:mpereira%40bellota-bellota.com?subject=


La sélection des produits
Nous avons tout ce qu’il faut pour 
remercier vos collaborateurs, vos clients 
ou célébrer une occasion spéciale. Après 
avoir fait le tour de vos besoins et de votre 
budget, nous sélectionnons ensemble les 
produits.

Coffret ou totebag ?
Un coffret, un totebag en tissu, un simple 
carton ou encore un panier en bois. C’est 
vous qui choisissez. 
Vous  pouvez aussi ajouter un petit  mot 
dans chaque assortiment.

expédition ou Livraison
En un seul point dans vos locaux ou 
à chacun de vos contacts, nous nous 
occupons de la livraison. Par coursier, par 
Chronopost ou par nos livreurs, expédiez 
les partout en Europe.

Contactez-nous 
Pour cette fin d’année, contactez-nous 
pour nous faire part de vos besoins.

Votre contact privilégié : 
evenementiel@bellota-bellota.com

+33 1 46 09 90 94

Pour tout envoi, nous privilégierons la protection des 
produits pour éviter la casse, plutôt que l’esthétisme.

Cadeaux sur mesureCadeaux sur mesure



Bellota-Bellota® se réserve le droit de modifier les prix affichés ici, notamment en cas de fluctuation des produits de base.

•	 Saumon fumé Prestige 2 tranches
•	 Lomo ibérique tranché
•	 Mini Vic (saucisson)
•	 Tarama brut 80g
•	 Tarama yuzu 80g
•	 2 sachets de blinis cocktail
•	 Huile d’olive vierge extra 75cl
•	 Olives Gordal
•	 Turrón
•	 Nature Exotique (vin blanc 75cl) 

Coffret découverte

Coffret Gourmet 

Pour ajouter du Champagne ou du Caviar, contactez-nous

•	 Paleta Bellota-Bellota® tranchée
•	 Chorizo ibérique tranché
•	 Mini Vic (saucisson)
•	 Mini sardines de Cantabrie
•	 Ail doux à l’huile d’olive
•	 Huile d’olive vierge extra 75cl
•	 Crème de piquillos
•	 Turrón 
•	 Haut en Couleur (vin rouge 75cl)

entre 10 et 
15 coffrets

entre 15 et 
50 coffrets 

+ de 50 
coffrets 

85,03 € HT 75,02 € HT 66,02 € HT

Prix du coffret non remisé : 100,03 € HT

entre 10 et 
15 coffrets

entre 15 et 
50 coffrets 

+ de 50 
coffrets 

101,20 € HT 89,29 € HT 78,58 € HT

Prix du coffret non remisé : 119,06 € HT

Les cadeaux d ’affairesLes cadeaux d ’affaires

Suggestion de composition, modifiable selon vos envies

Suggestion de composition, modifiable selon vos envies



•	 Saumon fumé Prestige 4 tranches
•	 Dos de saumon fumé Prestige
•	 Tarama yuzu 80g
•	 Tarama truffe 80g
•	 Tarama homard canadien 80g
•	 2 sachets de blinis cocktail
•	 Huile d’olive vierge extra 75cl
•	 Turrón
•	 Signature (vin blanc 75cl) 

Coffret prestige 

Coffret épicurien

Bellota-Bellota® se réserve le droit de modifier les prix affichés ici, notamment en cas de fluctuation des produits de base.

Pour ajouter du Champagne ou du Caviar, contactez-nous

•	 Jambon Bellota-Bellota® tranché
•	 Lomo ibérique tranché
•	 Mini Vic (saucisson)
•	 Huile d’olive vierge extra 75cl
•	 Nuque de thon blanc Germon
•	 Cocktail d’olives
•	 Crème d’artichaut
•	 Turrón 
•	 Juan Gil 12 meses (vin rouge 75cl)

entre 10 et 
15 coffrets

entre 15 et 
50 coffrets 

+ de 50 
coffrets 

107,91 € HT 95,21 € HT 83,79 € HT

Prix du coffret non remisé : 126,95 € HT

entre 10 et 
15 coffrets

entre 15 et 
50 coffrets 

+ de 50 
coffrets 

152,87 € HT 134,91 € HT 118,72 € HT

Prix du coffret non remisé : 179,87 € HT

Les cadeaux d ’affairesLes cadeaux d ’affaires

Suggestion de composition, modifiable selon vos envies

Suggestion de composition, modifiable selon vos envies



Les offres pour les CSELes offres pour les CSE

offre cse 
En plus des coffrets, que vous pouvez offrir 
à vos équipes, découvrez les offres exclusives 
que nous mettons à la disposition des CSE et 
offrez à vos collaborateurs le meilleur de la 
gastronomie espagnole. 

achats groupés
Profitez d’achats groupés pour vos salariés 
avec des remises négociées sur nos produits 
d’exception : jambons ibériques, trésors de la 
mer et spécialités artisanales.
Une seule livraison à votre lieu de travail, pour 
ne pas payer les frais de transport.

cartes cadeaux
Nous proposons également des cartes 
cadeaux pour laisser à vos collaborateurs le 
choix parmi nos délicieux produits. Pour vous, 
une remise sur la valeur des cartes et pour 
eux, en plus, la livraison offerte.

contact privilégié
Pendant toute la collaboration, vous et vos 

collaborateurs auront un seul et unique contact.

evenementiel@bellota-bellota.com

+33 1 46 09 90 94

mailto:mpereira%40bellota-bellota.com?subject=


Le service événementielLe service événementiel

Service Traiteur
Nous nous occupons de la partie culinaire 
de tous vos événements. Du simple déjeuner 
à l’événement d’entreprise de plus de 200 
personnes. Plateaux, buffet, boissons... Tout 
sera mis en place pour vous faire passer un 
moment d’exception.

Prestation Maître Cortador
La découpe d’un jambon ibérique est un art 
spectaculaire et gourmand, qui apportera 
un aspect convivial et authentique à votre 
événement. 
De quoi surprendre vos invités et éveiller leur 
papilles !

Atelier de dégustation
Vivez une expérience unique avec les 
Masterclass de dégustation. En groupe de 
8 à 20 personnes, apprenez les secrets des 
produits d’exception, goûtez les autour 
d’accords mets et vins... Masterclass déclinable 
en version Bellota-Bellota® ou Byzance®.

Privatisation
Pour un événement professionnel ou 
personnel, laissez vous tenter par le charme 
de nos comptoirs. Ils sont tous différents, 
trouvez celui qui vous conviendra le mieux. 
Nous imaginerons ensemble votre événement 
et orchestrerons ce moment gourmand et 
convivial.

89,00 € par personne



site internet
Retrouvez tous les produits, les inspirations 

recettes et les articles de blog. Flashez ce 
code ou rendez-vous sur

www.bellota-bellota.com

Votre contact privilégié
Pour toute question ou prendre contact 

avec nous pour nous expliquer votre projet

evenementiel@bellota-bellota.com

+33 1 46 09 90 94

https://www.bellota-bellota.com/fr/
https://www.bellota-bellota.com/fr/
mailto:mpereira%40bellota-bellota.com?subject=

